Zum Griunen Baum
— Rupfalzbrii —

BRAUEREIAUSSCHANK

Speisen & Getranke



Hevdlich TWiltkormmer

im Kurpfalzbrédu Brauereiausschank ,,Zum Grinen Baum® —
Deinem gemuUtlichen Wirtshaus am Schwetzinger Schlossplatz.
Kurpfélzer Gastlichkeit, regionale Hausmannskost und
Kurpfalzbrdu BierspezialitGten vom Fass fur Dich — dafGr
arbeitet das ganze Team mit Herzenslust. Dabei achten wir auf
Nachhaltigkeit: Wir verwenden ausschlieBlich Oko-Strom aus
Wasserkraft und vermeiden den Einsatz von Plastik, wo immer
es moglich ist. Nachhaltigkeit ist uns auch in unserer Kiche
wichtig. So bevorzugen wir regionale Lieferanten, die uns mit
besten Zutaten fUr unsere Speisen versorgen. Wir bereiten fir
Dich knackige Salate, selbstgemachte Flammkuchen, leckere
Schnitzel und eine Menge mehr jeden Tag frisch zu. Denn
Essen und Trinken halt bekanntlich Leib und Seele zusammen!
Schén, dass Du da bist —im Grinen Baum seit 1759.




Biere | Beer

Passbiere | Dwught beer

Kurpfalzbréu Helles

Helles, klares, untergdriges Bier mit fester Schaumkrone. Im
Anfrunk bestimmt von einer feinen Malznote, am Gaumen
begleitet von einer dezenten Bittere.

Light, clear, bottom-fermented Helles.

Kurpfalzbréu Kellerbier

Hellgelbes, untergdriges Kellerbier nach Art eines unfilirierten
Pilsbieres mit leichter Tribung und fester Schaumkrone. Dezent
blumige Hopfennote, am Gaumen begleitet von einer leichten,
runden Bittere. | Light yellow, bottom-fermented Kellerbeer in
the style of an unfiltered Pilsner.

Kurpfalzbréu Ur-Weizen

Bernsteinfarbenes,  obergdriges Weizenbier mit  feiner
HefetrObung. Fruchtig-wUrzige Hefenote, mit kraftiger MalzstBe.
| Amber-colored, top-fermented wheat beer with fine yeast
cloudiness.

Kurpfalzbrau Spezial

Hell, mild-gehopft und wohlschmeckend wirzig im Geschmack.
Goldenes Lagerbier mit vollmundigem Malz-kérper und feiner
Bittere im Abgang. | Full-bodies, golden lager beer with a fine
bitterness in the finish.

Kurpfalzbrau Aktionsbier
Sprich uns gerne an! Ask us for our current beer specialty!

Alle Biese vorm Fass gitt's bei ans auch als Mass/

0,3L/0,5L

0,3L/0,5L

0,3L/0,5L

0,3L/0,5L

0,3L/0,5L

1.0L

3,70/ 4,80 €

3,70/ 4,80 €

3,70/ 4,80 €

3,70/ 4,80 €

wechselnde Preise
changing prices

920 €



Biere | Beer

Haschenbiere [ Beer from Vie botite

Welde No1 Slow Beer Pils 0,33L 3,70 €
Welde No1 Slow Beer Pils Alkoholfrei | Pils nonalcoholic 0,33L 3,70 €
Welde Naturradler Alkoholfrei | Radler nonalcoholic 0,33L 3,70 €
Welde Hefeweizen Alkoholfrei | Wheat beer nonalcoholic 0,5L 4,80 €
Welde Sportweizen Alkoholfrei 0,5L 4,80 €

DAS BIER AUS DER KURPFALZ

Kurpfalzbréu - das sind fraditionelle BierspezialitGten nach Originalrezepten von
Braumeister Hans Hirsch. Mit Wasser und Malz aus der Kurpfalz und viel
handwerklicher Sorgfalt gebraut — so wie damals. Ehrliche Biere Kurpfdlzer Brauart,
die sUffig, wuirzig-mild und unverfalscht daherkommen. Biere, die zur Kurpfalz und
ihren Menschen passen. Unverwechselbar, wie die Landschaft, der Dialekt und das
gute Gefuhl, zuhause zu sein. Das Bier aus der Kurpfalz.

Kurpfalzbréu - these are traditional beer specialties brewed according to original recipes by
master brewer Hans Hirsch. Brewed with water and malt from the Kurpfalz region and a great
deal of craftsmanship - just like back then. Beers that suit the Palatinate and its people.
Unmistakable, like the landscape, the dialect and the good feeling of being at home. The
beer from the Kurpfalz.




Alkoholfreie Getrdanke | softdrinks

Tafelwasser Still / Sprudel | Tap water still / sparkling 0,3L/0,5L/1L 2,90/4,10/6,80 €
Gerolsteiner Naturell / Sprudel | Gerolsteiner water 0,25L/0,75L 3,70/ 6,50 €
Pepsi Cola 13.4 0,3L/0,5L 3.50/520 €
Bizzl Orange 1 0,3L/0,5L 3.50 /5,20 €
Bizzl Zitrone 0,3L/0,5L 3.50 /5,20 €
Kurpfalzbréau Cola Mix 0,5L 4,50 €
Schweppes 0,2L 4,10 €
Bitter Lemon s11 | Ginger Ale 1 | Indian Tonic Water s | Dry Tonic s

Red Bull 1,613 0,25L 4,10 €
Coca Cola Light 14789 0,33L 3,80 €
Coca Cola Zero 124789 0,33L 3,80 €
HolunderblUtenschorle | Elderflower spritzer 0,5L 4,40 €
Schitz Safte/Nektare | Juice 0,3L/0,5L 4,10/ 6,50 €
Schitz Saftschorlen | Juice mixed with sparkling water 0,3L/0,5L 3,50/520€

Suflioilen [ Juices

Apfel | Johannisbeer | Maracuja | Orange | Pfirsich | Kirsche | Ananas | Rhabarber
Apple | Currant | Passion fruit | Orange | Peach | Cherry | Pineapple | Rhabarber

Hausgemachtes | Homemade

Zitroneneistee | Lemon iced tea 500 €
Pfirsicheistee | Peach iced tea 500 €
Himbeerlimonade | Raspberry lemonade 500 €
Waldbeerlimonade | Willd berries lemonade 500 €

Bitte wahle, ob still oder sprudel! Please choose if you want still or sparkling water!



Aperitif

Lillet Wildberry 12 mit Lillet Blanc | Schweppes Russian Wildberry | Friichte 7,40 €
Aperol Spritz 12,5 mit Aperol | Prosecco | Soda | Orange 7,00 €
Hugo mit Prosecco 12 | Soda | HolunderblUten-Sirup | Frische Minze 6,80 €
Bellini mit Prosecco 12| Pfirsich 7.00€
Rosato Duo mit Ramazzotti Aperitivo Rosato | Schweppes Tonic Water s 7,00 €

. L]
Weline | Wine
Weinschorle weiB, rosé oder rot | Spritzer white, rosé or red 0,2L/0,5L 3,50/ 5,60 €
Laterne (Weinschorle mit 2cl Kirschlikér) im MaBkrug | weiB oder rosé 1,0L 14,00 €
Weiss / White
Riesling | Weingut Clauer | Baden 12 0,2L 5,50 €
WeiBburgunder | Weingut Heitlinger | Baden 12 0,2L/0,75L 6,60 /27,00 €
Grauburgunder | Weingut Jens Bettenheimer Gutswein 12 0,2L/0,75L 7,60 /31,00 €
Sauvignon Blanc Il | Weingut Von Winning | Pfalz 12 0,2L/0,75L 9,00/ 36,00 €
Cuvée Klumpp BIO Blanc 12 0,2L/0,75L 8.00 /33,00 €
Rose
Rosé | Weingut Clauer | Baden 12 0,2l 5,50 €
Reichsrat von Buhl "Bone Dry Rosé" | Pfalz 12 0,2L/0,75L 8,70 /35,00 €
Spatburgunder | Weingut Clauer | Baden 12 0,2L 5,50 €
Citra Montepulciano d = Abruzzo "Bisanzio" DOC | Abruzzen 12 0,2L/0,75L 6,40 / 26,00
Herdade do Rocim "Mariana" Tinto | Alentejo | Portugal 12 0,2L/0,75L 6,80 /27,00

Bodegas del Medievo Rioja Crianza DOC | Rioja | Spanien 12 0,2L/0,75L 7,30/ 29,00

Sekt | Sparkling wine

Feinwdarts Sekt Hausmarke | Weingut Clauer | Baden 12 0,1L/0,75L 5,00 / 29,00 €
Secco | Weingut Clauer | Baden 12 0,1L/0,75L 4,00 / 2400°€




Spirituosen & Longdrinks

So geht's:

Wahle Deine Lieblings-Spirituose (4cl) aus und kombiniere sie mit einem Filler Deiner Wahl.

Oder trinke sie einfach pur.

How it's done: Choose your favorite spirit (4cl) and combine it with a filler of your choice.

Gin
Gordon's London Dry
Tanqueray London Dry

Monkey 47

R

Havana Club Anejo 3 Anos
Bacardi Razz

Vodka

Smirnoff Red

Whisky

Jack Daniels:

Weitere Spiiacsern
Asbach Uralt

Malibu

Ramazzotti Amaro

Averna

Baileys1,41

3,90 €
4,90 €
8,10 €

4,00 €
4,00 €

3,90 €

5,20 €

4,60 €
4,50 €
4,20 €
4,20 €
4,50 €

Schiitz Safte/Nektare
Apfel | Johannisbeer |
Maracuja | Orange | Pfirsich |
Kirsche | Ananas

+230¢€

Schweppes

Bitter Lemons.i1 | Ginger Aler |
Indian Tonic Waters | Dry Tonics

+2,50 €

Coca Cola Lighti 4789
Coca Cola Zeroi 24789
+ 3,30 €

Pepsi Cola 4
+2,10€

Red Bulli 413
+ 4,10 €




Absacker
Schnaps von Prinz [ Prinz soiits

Alte Marille | Old apricot

Alte Waldhimbeere | Old wild raspberry

Alte Williamsbirne | OId Wiliams pear

Alte Haselnuss | Old hazelnut

Alter Bodenseeapfel | Old apple from the Lake of Constance

Sholls

J&germeister

Egal Melonenschnaps | melon liquor
Berliner Luft

Ouzo Plomari

Sierra Antiguo Plata

Sierra Anfiguo Anejo

Underberg

2cl/4cl
2cl/4cl
2cl/4cl
2cl/4cl
2cl/4cl

2cl/4cl
2cl/4cl
2cl/4cl
2cl/4cl
2cl/4cl
2cl/4cl
2cl

HeiBe Getrdanke | Hot drinks

Kaffee / Coffce

Espresso / Doppelter Espresso 2,40 /3,80 €
Espresso Macchiato 2,90 €
Café Créme 2,80 €
Cappuccino 3,60 €
Milchkaffee | milk coffee 3,70€
Latte Macchiato 4,10 €
HeiBe Schokolade | hot chocolate 4,50 €

Fee [ Jea

2,90/520 €
2,90/520 €
290/520¢€
290/520¢€
290/520¢€

2,70/5,00 €
2,60/ 490 ¢€
2,70/5,00 €
2,70/ 5,00 €
2,90/520 €
2,90/520 €
3,60 €

Darjeeling Imperial | Black

FrGchte Natur | Fruit

KamillenblUte | Camomile
Pfefferminz Grob | Peppermint

Mit Eilles Tee Bio

2,60 €
2,60 €
2,60 €
2,60 €



Suppe | Soup

Rinderkraftbrihe mit Maultaschenstreifen und Julienne-GemuUse 6,00 €
Beef broth with strips of corned beef and julienne vegetables

Wirtshaus Vorspeisen | Appetizers

Wir servieren unsere Vorspeisen mit Steinofenbaguette. All appetizers are served with stone oven baguette.

Wirtshaus Handkads 3 9,50 €
Original Odenwdlder Handkas mit Musik

Wirtshaus Kochkaés 3 9,50 €
Original Odenwdalder Kochkés mit Musik

Worschtsalat s.11.16klassisch | salad made of sausage strips, onions and pickles 12,50 €
mit Pommes | with fries + 2,00 €
mit Bratkartoffeln | with roasted potatoes + 3,00 €

Schweizer Worschtsalat 311,16 mit Kase | salad made of sausage, onions, pickles and cheese 13,50 €

mit Pommes | with fries +2,00¢€
mit Bratkartoffeln | with roasted potatoes +3,00 €
“Die Kurpfalz hat's regiert” Portion Bayrischer Obazda 7.50 €
Bavarian camembert cheese cream

Gebackener Camembert mit Salatgarnitur und Preiselbeeren 9.50 €
Baked camembert with salad garnish and cranberries

Knoblauchbaguette mit Salatgarnitur | Garlic baguette with salad garnish 4,50 €
Gegrillte Peperoni 3,11 in Knoblauch-Krauter-Marinade 8.50 €

Grilled hot peppers in garlic-herb marinade

Gegrillter Schafskdse mit Tomaten, Zwiebeln und Peperoni 11,00 €
Grilled feta cheese with tomatoes, onions and hot peppers

Vegetarisch | vegetarian Sprich' uns an! Allergies? Ask us.



Salatschisseln | salad bowls

Unsere SalatschUsseln richten wir mit besten Salaten aus der Region rund um die Kurpfalz
an: verschiedene Blattsalate, Krautsalat 11, Bohnensalat 1611, Karottensalat 11, Tomate
und Gurke. Dazu reichen wir unser Steinofenbaguette.

We prepare our salad bowls with the best salads from the region around the Kurpfalz: various leaf
salads, coleslaw, bean salad carrot salad, tomato and cucumber. Every salad comes with our
stone oven baguette.

Bierkutscher 18,00 €
mit Roastbeefstreifen und Zwiebeln | with strips of roast beef and onions

Schwetzinger 16,50 €
mit selbstgemachten Backhdhnchentranchen | with homemade fried chicken tenders

Badische 14,50 €
mit handgerollten Maultaschenstreifen und Zwiebeln | with hand-rolled Maultaschen-strips and onions

Wahlweise auch vegetarische Maultaschen mit Ricotta und Spinat. @
We also serve vegetarian Maultaschen with ricotta and spinach.

Franzésische & 16,50 €
mit gebackenem Camembert und Preiselbeeren | with baked camembert and cranberries

Veggie & 14,00 €
mit Schafskase, Oliven, Peperoni 11,19 | with feta cheese, olives, pepperoni

Waktweise mit folgenden Dressings.

@ Balsamico11s | Wirtshausdressing

Choose your dressing: Balsamico or Wirthshausdressing



Kurpfdlzer Schnitzelkarte

Wiener Art
Schnitzel (300g) mit Pommes und Salat 11,16
Schnitzel (breaded and fried pork escalope) with fries and side salad

Laufender Odenwalder
Schnitzel (300g) mit Kochkdss und Bratkartoffeln 3,11,14
Schnitzel with cooked cheese and fried potatoes

Jager Art
Schnitzel (300g) mit ChampignonrahmsoBerund Spd&tzle
Schnitzel with mushroom cream sauce and spaetzle

Nach Art eines fahrenden Volkes
Schnitzel (300g) mit wurziger PaprikasoBerund Kroketten
Schnitzel with spicy paprika sauce and croquettes

Das Pfeffrige
Schnitzel (300g) mit PfeffersoBerund Pommes
Schnitzel with pepper sauce and fries

Allgauer Art
Schnitzel (300g) mit Schinkensi1.14und K&se Uberbacken, dazu Bratkartoffeln a4
Schnitzel gratinated with ham and cheese, served with fried potatoes

Bavern Art
Schnitzel (300g) mit Schmorzwiebeln, Spiegelei und Bratkartoffeln s:1,14
Schnitfzel with braised onions, fried egg and fried potatoes

Unsere Empfehlung

Das original Kurpfalzbréu Spezial. Hell, mild gehopft und wohlschmeckend wirzig im
Geschmack. Goldenes Lagerbier mit vollmundigem Malzkérper und feiner Bittere im

Abgang.

17,00 €

19.00 €

18,00 €

18,00 €

18,00 €

19.00 €

19,00 €



Original handgerollte Maultaschen

Klassisch 15,00 €
mit geschmelzten Zwiebeln, WirtshaussoBe: und Kartoffelsalat
Maultaschen (filled pasta squares) with melted onions, Wirtshaus sauce and potato salad

Champignon 16,90 €
mit Rahmchampignons: und Kdse Uberbacken | with mushrooms and gratinated with cheese

Allgauer Art 16,90 €
mit Schinkensisund Kdse Uberbacken | gratinated with ham and cheese

Wahlweise auch vegetarische Maultaschen mit Ricotta und Spinat. ’
We also serve vegetarian Maultaschen with ricotta and spinach.

Selbstgemachte Kurpfélzer Flammkuchen

Klassisch 11,40 €
mit Specksi.isund Zwiebeln | homemade tarte flambée with bacon and onions

Griiner Baum 12,50 €
mit Speckaiii4, Zwiebeln und wirzigem Kase | with bacon onions and cheese

Veggie & 12,50 €
mit frischem Tomatensugo, Schafskdse, Paprika, Zwiebel, Peperonisii, Rucola und Oliven
with fresh tomato sauce, feta cheese, peppers, onion, hot peppers, arugula and olives

Wahlweise als vegane Variante ohne Schafskése | Optionally as vegan variant without feta cheese

Kdasepeter 12,50 €
mit Dreik&sesorten, Birne, Rucola und Thymian-Honig
with three cheeses, pear, arugula and thyme honey

Steife Brise 13,70 €
mit R&ucherlachs, Rucola, Knoblauch, Tomaten und Zitrone
with smoked salmon, arugula, garlic, tomatoes and lemon




Deftiges aus der Wirtshauskiiche

Der Klassiker 29,00 €
300g Rumpsteak mit Krauterbutter und Pommes | 300g rump steak with herb butter and fries

Wirtshaus Rumpsteak 32,00 €
300g Rumpsteak mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln
300g rump steak with braised onions and fried potatoes

Halber Gockel aus Freilandhaltung 18,90 €
Saftiges, halbes Grillhdhnchen (600g Rohgewicht) mit Kartoffelsalat
1/2 grilled chicken (600g) with potato salad

Braver Grostl 15,00 €
gefetzter Schweinebratens mit Bratkartoffelnsi.i4in WirtshaussoBer mit Kdse Uberbacken, dazu Spiegelei
pulled pork with roast potatoes in a fraditional sauce topped with cheese, served with a fried egg

Selbstgemachter Backfisch vom Seelachs mit Kartoffelsalat und Remoulade 16,00 €
Homemade battered fish with potato salad and tartar sauce

Pfalzer Landbroodworschd 14,50 €
mit Kartoffelstampf und Sauerkraut | Grilled sausage with mashed potatoes and sauerkraut

Currywurst mit Pommes 13,50 €
2 Bratwdurste mit Pommes und selbstgemachter Currysauce
2 sliced sausages with fries and homemade currysauce

Wirziger Rindfleischsalat mit Bratkartoffeln | Spicy beef salad with fried potatoes 15,00 €

Griner Baum Cheese Burger 16,00 €
im Brioche Bun (von der Konditorei Leisinger aus Schwetzingen) mit saftfigem Rindfleisch,
Cheddar, Salat, Tomaten, Zwiebeln, hausgemachter BurgersoBeisund Pommes | juicy

beef, cheddar cheese, leftuce, fomatoes, onions, homemade burger sauce and fries

§ﬁ + extra Bacons +2,30 €

& Veggieburger 14,90 €
Mit GemUsepatty, Salat, Tomate, Zwiebeln, hausgemachter BurgersoBeisund Pommes

With vegetable patty, leftuce, tomato, onions, homemade burger sauce and fries
+ extra Cheddar +2,30€



Beilagen | Sides SoBen | Gravy

Pommes | Fries 4,00 € WirtshaussoBe: 2,50 €
Bratkartoffelnsii,14 | Fried potatoes 4,50 € RahmsoBe! | cream gravy 250 €
Kroketten | Croguettes 4,00 € PfeffersoBei | pepper gravy 3,00 €
Kartoffelstampf | Mashed potatoes 4,00 € Pikante PaprikasoBe: | paprika gravy 4,00 €
Kartoffelsalat | Potato salad 4,00 € ChampignonrahmsoBe | mushroom 3,50 €
Spdatzle 4,50 €
Beilagensalatiii | Side salad 4,50 €
Kinder 1 Kids
Bratwurst mit Pommes 8,90 €
Roasted pork sausage with fries
Currywurst mit Pommes 9,50 €
Bratwurst mit Pommes und selbstgemachter Currysauce | sliced sausages with fries and currysauce
Hahnchenschnitzel mit Pommes 9,90 €
Chicken schnitzel with fries
Spatzle mit Soge & 7,90 €

Spdtzle (noodles) with gravy

Nach dem Bier (Nachtisch) | Dessert

Oma'’s Apfelstrudel lauwarm, mit Vanilleeis und Sahne 9,10 €
Warm apple strudel with vanilla ice cream and whipped cream

Mousse au Chocolat mit Fruchtspiegel und Crumble

Chocolate mousse with fruits and crumble 7,90 €
Eisvariationen Frage germne nach unseren Eisssorten! Ice cream scoop pro Kugel 1,50 €
+ Portion Sahne | Add whipped cream +1,20€

Zusatzstoffe: 1= Mit Farbstoff, 2= Azofarbstoff(e)- kann die Akfivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintréchtigen, 3= Nitritpokelsalz, 4= Koffeinhaltig,
5= Chininhaltig, é= Taurinhaltig, 7= Mit SUBungsmittel Acesulfam, 8= Mit SUBungsmittel Aspartam - Enthdlt eine Phenylalaninquelle, 9= mit SGBungsmittel
Cyclamat, 10= mit SGBungsmittel Sorbit, 11= Mit Antioxidationsmittel, 12= Enthdlt Sulfite, 13= Erhdhter Koffeingehalt — 32 MG/100 ML, 14= Mit Phosphat,
15= Geschwefelt, 16= Mit Geschmacksverstdrker(n), 17= geschwdarzt, 18= mit SUBungsmittel Saccharin, 19= Konservierungstoff, Ké&se kann Farbstoff enthalten.



Everitlocaiion gesucht?

Im Wirtshaus "Zum Grinen Baum" I@sst es sich gut feiern! Egal ob
Geburtstag, Taufe oder Hochzeit — bei leckeren Speisen und frisch
gezapftem Bier lassen wir keine WUnsche offen. Fir gréBere
Veranstaltungen stehen Dir unsere Schwesterlocations zur
VerfUgung. Sprich' uns an und lass uns reden — Uber Deine WUnsche
und Vorstellungen Deines Events.

Besuche uns auf www.feinwaerts.de

feinwdrts %
catering & WL .

4 °



Zum Grinen Baum
—— Repfalebri —

BRAUEREIAUSSCHANK

Carl-Theodor-StraBe 2, 68723 Schwetzingen
www.gruenerbaum-schwetzingen.de
06202 / 7602360



